oy NAB TABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }{UBOTHHU
06 7.8-02
WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMNUTYBAE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTMpaHo mocTpupare) 17025:2018

Tee e
MERC ENISONITC ETE2E

yA. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3BewrTaj 6p. 042924/2 X

XemuCcKa aHanusa

Wme Ha bapaTtenot : JKIM Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHgex

[atym Ha 3emarse: 01.03.2024
Hdatym Ha npuem: 01.03.2024

Ten.

: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatse 3a ucnutysarbe: 042924 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 01.03.2024 roanHa, oBnacteHoTo nnue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLLK 3emarbe Ha NPUMEPOK BoAa
3a Nuetrbe 3a TecTuparse Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: Bojarta 3a Nuerbe e 3emeHa o/, Yelma BO YajHa KyjHa Bo OQY.
Kouo PauuH, MNetposewy - OnwTtuHa ManHAaeH.

+.5 L W N, WS

Il Npum

nprMepoLM.

epouuTe Ce 3eMeHM COrNacHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

IV CraHpapan n metoam 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarse Ha
NPMMEPOLM BOAA 33 MUerbe O/ NPeYUCTUTENHU CTaHULUM U BOSOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHysatba, OTCTanyBarba MAN UCK/IYYyBakba Of METOAOT M Of NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapaktepucTtuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerse — O0Y. Koyo PauwuH, MNeTtposey

(Mme, Tproscko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO

. POK Ha Tpaewe, KO/IMYECTBO)

MepHa CoobpazHocr
Wa. 6poj e S Pesyntar og Heogpe- FpaHnuHK 3apoBonysa/
UCNUTYBaHETO | peHocT BpPeAHOCTH Mpudatnuso/
Lby He 3apoBonysa
042900224 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0BoNyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3300Bo/yBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 T Hema 3afoBonysa
Temneparypa PY7.4-11x +10,5°C / 25°C 3ag40BonyBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agosonysea
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,52 / 6,5-9,5 pH 3af0B0onyBa
eAUHMLM
MoTpowyeauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 2,25 mg/L / 8 mg/L 3ap0BoOAYBa
En. cnposognusoct MKC EN ISO 27888: 2007 730 pS/ecm / 2500 uS/cm 3ago8oNyBa
AmoHujak (NHa) MKC I1SO 7150-1:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBosysa

’T’.‘sdaHue: 1

Bep3auja: 4

Bo cuna 09: 20.06.20222.




&Y NAB JABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

| ‘5 BOJIECTU KAJ }KMBOTHM ‘ MRC BN INOMEC 17025

Food(@lab 06 7.8- 7
s M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE kAl O/ %
(co akpeauTMpaHo MocTpuparbe) MKCEN ISO/IEC .
17025:2018

HutpuTi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0OJ/yBa

Hutpatu (NO3) MHKC 1SO 7890-3:2007 6,9 mg/L / 50 mg/L 3a00BONYyBa

Xnopuam MKC I1SO 9297-2007 12,36 mg/L / 250 mg/L 3a00BONYBa

Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0NYBa

PesnayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,28 mg/L / 0,5 mg/L 334080/YBa

WCRMTYBaHMOT NPUMEPOK M1 3340B0NYBa KpUTepuymuTe 3a 6apaHnoT napameTap cornacHo NpasunHUKOT 33 6e3beiHOCT M KBANUTET Ha
Bogara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpeMEeHCKM YCNoBH: O coHyeso ¥ 06na4yHO O NPOMEH/IMBO [ BPHEXAWBO O TEMNepaTtypa
HauuH Ha cknagvparbe: NafuiHuK

TemnepaTypa Ha NaguiHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMepoKoT: 4 & 2°C

MOCTPUPareTo € U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

0O KnueHt o dya Nab Hukona LigeTKoBCKM (CO akpeanTMpaHa Metoaa)........L4...
/vume, Npe3ume Ha NULETO KOe ro M3BPLIMNO MoCTpUpareTo /
MU3pabotun: M-p MBaHa Crnacecka.........f. fifle.... < DY A
(] j T ITA
100
i ) W/

. A \“'\.\/.-".'
[Natym(n) Ha usseaysarbe Ha naboparopuckuTe akTeHocTu: 01.03.2024-06.03.2024
[aTtym Ha usfasarbe Ha usseluTajot: 06.03.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HEAKPEAUTUPEH METOA

*+*Hora KAMHETOT He 6apa u3jasa 3a cooBpPasHOCT BO U3BLWT2OT Ce U3BECTYBA MEpHATa HEOAPEARHOCT, BO cuTE ApYrv CNyYan mepHaTa HeoApeaeHocT, Ce
NpecMeTysa 80 Pe3yATaTOT camo no 6aparbe Ha KAUeHTOT.

*%% co 03HadyBaaT METOAM Kou ce Aobuenn og cTpaHa Ha naBoparopuija co koja Dy /1ab nma crnyeHo Aorosop 3a copabotka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoeopcTsoTo Ha ANTY dypa Na6 A00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 3a Ucn UTyBakbe Ce U3BPLLYBAAT HENPUCTPACHO K
Bo cornacHoct co Gapawata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyku ce Hocat BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3WM 3a

ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAW 1 BP3 OA/IYKMTE He MOXKAT Aa BAMjaaT APYrv MHTEpPecH uin APYrA CTPAHWU U HUKO]
Hema npaso f[a BAvjae Ha spaboTeHnTe BO OAHOC Ha pe3ynrature OAHOCHO Hema Mnpaso Ha B6uNo KaKBWM BHaTPELIHW,
Ha/BOPEeLIHU, KOMepUUjanHu, GUHaAHCUCKKU W APYT BUA NPUTHCOLU U BAMjaHKja.

3afenewxa bp. 1: Pesynrature of TeCcTOBUTE ce OAHECYsaar camo 3a WcnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE Cmee fa ce penpoayumpa OCBEH CO
nMcMeHa go3sona Ha nabopaTophjaTta v BO LeNocT.

3abenewna bp. 2: flabopaTopujaTa He OAT083apa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLUTE JOCTABEHU Of noAHOCMTENOT BO 6aparbeTto 3a UCNUTYBatLe.

3abenewna Bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLIKA 3EMAFLE Ha npumepouuTe, nabopaTopujara He Hocu OArOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTE Ha NpUMepoLnTe.
3abenewxa bp. 4: W3sewrajoT og nabopaTopuckoTo WCNUTYBatLE CE W3AaBa BO COrNacHoCT o MNP 7.8 W3secTysatbe 3a pesyntatv,

3JaBenewxa bp. 5: JlOKONRY KNWEHTOT Hapa W3BeWTajoT 04 naBopaTOpPUCKO MCNWUTYBatbe A3 COAPHM w3jasa 3a coobpasHocT, nabBopaTtopwjaTa nocranyea
COrNacHO NPasuio 3a fOHecyBarbe Ha 04NyKa 3a uajasa 3a coobpa3sHocT. Osa npasuno e BO COrnacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 32
OOHECYyBarbe O4NYKa W w3jasa 3a coobpa3HOCT K rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa 04NyKa 33 eQHOCTABHO npudararee Kora:

- W3mepeHaTa BPEAHOCT € Nof, rpaHnLaTa Ha npudakaree AL=TL- ,3aposonysa’ uan

- U3MEepeHaTa BpeAHOCT @ Ha/ rpaHuruUaTa Ha npugararbe AL=TL- , He 3a4080/1YBa i

COMNACHD BaMMEUKNOT NPABUIHWK Ha HALUMOHA/HOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewra Bp. 6: CuTe akpeauTpaHn MeToav of OfceroT Ha akpeguTauwja ce objaseHv Ha geb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

WzdaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cung od: 20.06.20222. 4]




&y NAB JIABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHSE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ KMBOTHM

Foaﬁ(;éla

0OBb 7.8-02
MU3BELLUTAJ 04 NABOPATOPUCKO HEI‘IH')I’VBAI-I:E MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTMpaHoO MoCTpUpare 17025:2018

yn. ,6opuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakepaoHWja

WssewTaj 6p.042924/6

MukpobuonoLKa aHanusa

Wme Ha 6apatenot: JKM Boposoa H. UnuHaeH

Apnpeca Ha bapaTenot: yAa.9 66 UnnHaeH - OnwTMHCKa 3rpaga UnnHaeH

[JaTym Ha 3emarve: 01.03.2024
[Oatym Ha npuem: 01.03.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 042924
MNponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha aeH 01.03.2024 rognHa, 0BAacTeHOTO NMLE Hukona LLBeTKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPMMEPOK BOAa
33 Nuerse 3a TeCTUparbe Ha MMKpobuonoLKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emare Ha npumepoum: Bopata 3a nuerbe e 3emeHa oA 4Yewma BO yajHa KyjHa BO
OnwTKHCKa 3rpaga ManHaeH.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHO MNJaH 3a 3emarbeé Ha npumepouun: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha

npumepoun.

IV CraHpapau M metoaM 3a 3emare Ha npumepouu: MKC SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MWKpoBuonoLwKa aHannsa.,

V [lononxysatba, OTCTanyBara UAU UCKAYYYyBatba 04 METOAO0T M 04, NNAHOT 33 3eMakbe Ha NpumepoLu: /

VI Pesynrartu:

1.KapaKTepucTUKK Ha NpuMepoKoT: Boga 3a nuerse — OnWTUHCKA 3rpaga UnuHaeH
(Mme, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaekbe, KONWYECTBO)

— Mepwa CoobpasHoct
. 6po,
A. bpoj Napamerpn Tecr meropn Peaynrar og Heoapepe- FpaHnuuHK 3apgosonysa/
WCNUTYBAMETO ot ¥* BPEAHOCTH Npudaranso/
He 3agoBonysa
042900624 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudpopmuu baktepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3anoBonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100m!| 3apoBonyea
Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopeayuypayku MHKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100mi 3agosonysa
aHaepobu /
Bpoere MUKPOOpraHu3mm MEKC EN IS0 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apnosonyea
Ha kynTypa 22°C /
Bpoerbe MUKPOOPraHMImu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 37°C /

WCNWUTYBaHWOT NPUMEDPOK 'Y 3a/10BONYBa KpUTEPUYMUTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpasuaHuKoT 3a 6esbeaHocT U
KBanUTET Ha BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1 u MNpunor 4).

Hadanue: |

l Bepsuja: 4

I Bo cuna 09: 20.06.20222
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®Y[, NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U [IMIATHOCTUKA HA e
BOJIECTU KAJ YSMBOTHM T

U3BELLTAJ OZ JIABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE Ob 7802

MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTupaHo mocTpupatbe
peAvTIp Pupaise) 17025:2018

BpemeHcku ycnosu: 0 coHyeso Y 06Aa4HO O NPOMEHAWBO [ BPHEMAUBO 0 TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  nagunHUK

TemnepaTtypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHD 0f CTpaHa Ha:

a_.—\'ul

,!‘ume, npesume Ha JIMLIETO KOE ro M3BPLLIXAO MOCTPUPaHETO /

Oatym(u) Ha u3BeadyBarbe Ha na paropncumﬁ“e%ﬁ“ﬁgﬂaé%w: 01.03.2024 - 04.03.2024
Latym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 04.03.2024

Co * ce 03HauyBa HeaKpeaMTUPaH MeTOA,

**Kora knuHeToT He 6apa W3jaBa 3a cOO6PA3HOCT BO U3BELLTAJOT Ce M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrM cy4an mepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NPecmeTysa BO pe3ynTatoT camo no Baparbe Ha KAUeHToT.

*** ce o3HauysaaT metoau Kou ce 406UeHK o/ CTpaHa Ha nabopatopuja co Koja ®ya /1ab uma ckayyeHo AOroBop 3a copaboTka

MU3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosopcrsoTo Ha ANTY dypa Nab [00-Ckonje rapaHTUpa ieKa CUTe aKTUBHOCTHM 33 UCNUTYBakbE Ce W3BPLUYBAaT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0gnyKku ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha OBjeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOTNaceHocT o pedepeHTHUTE CTaHAAPAKU W BP3 OA/IYKUTE HE MOMAT Aa BAWjaaT APYrU UHTEPECH UAW APYrv CTPaHWU U HUKO]
HemMa npaso Aa Bavjae Ha epaboTeHWTe BO OAHOC Ha Pe3yNTaTUTE OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MN0 KaKBWM BHaTPeLLHW,
HafBOpeLwHW, KomepuurjanHu, PUHAHCUCKMA U APYT BUA, NPUTUCOLM U BAKjaHK]a.

3abenewka bp. 1: Pesyntature of TECTOBMTE Ce OOHECYBaaT Camo 3a UCNWUTYBaHuTe npumepouu. OBOj NDOTOKON HE CMee A3 ce penpoiyuMpa OCBeH co
nWcmeHa gossona Ha nabopatopwjaTa v Bo LenocT.

3abenewra bp. 2: NabopaTopwjaTta He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM OF NOAHOCUTENOT BO BapareTo 33 UCNUTYBaHE,

3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3EMatLE Ha MPUMepoLUTe, N1abopaTopujaTa He HOCK OAFOBOPHOCT 3@ PENPE3EHTATUBHOCTa Ha NPUMepouUTe,
3abenewna bp. 4: M3sewrajor og NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBaHe ce 3gasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 U3sectyBsatbe 3a pesyntati.

3abenewxa bp. 5: [okoaky KnveHToT Gapa WagewTajoT of NabopaTopMCKO MCNWTYBakbe A3 COgpHK u3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujara nocranysa
COrNacHo NpaBwWio 3a AOHecyearbe Ha OA4NYKA 3a wW3jasa 3a coobpasHoct. OBa npaewno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
LOHecysarse 0f/1yKa W u3jasa 3a coobpasHocT W rnack:

Npasuno Ha 6uHapHa ogAyKa 33 eAHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MEpPEHaTa BPeaHOCT @ NOA rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unu

- M3MEpeHaTa BpefHOCT e Haj rpaHuuaTta Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa “

COrNIacHO BAMEYKMOT NPABUAHUK HA HALWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CUTe aKPeAUTUPEHI METOAW O4 ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha seb crpanarta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cwna oo: 20.06,20222 !
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